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Zapraw je korzeniem.
Analiza historycznojezykowa wybranych nazw przypraw
korzennych z Compendium ferculorum Stanistawa Czernieckiego'

Wstep

W polskiej kuchni przyprawy korzenne stosuje si¢ od stuleci. Maria
Dembinska podkresla, ze w okresie od XV do XVIII wieku importowano do
Polski liczne warzywa, przyprawy oraz korzenie?. Potwierdzaja to miedzy
innymi opisy stolu dworskiego autorstwa Jedrzeja Kitowicza:

Dalsze potrawy: flaki, czasem z6tto szafranem zaprawne [ ...]. Wszystko to
rozmaitymi smakami, do ktorych zwyczajne zaprawy byty: migdaty, rozen-

ki, kwiat, gozdzik, gatka, imbier, pieprz, szafran [...]%.
Cennym zrédlem wiedzy na temat uzycia korzeni w drugiej potowie
XVII wieku jest wydana po raz pierwszy w 1682 roku ksigzka kucharska
Stanistawa Czernieckiego Compendium ferculorum®. Z dzieta wybratam ma-

! Artykut powstat na podstawie fragmentu pracy dyplomowej pt. Nazwy wybranych korzeni w ,,Compendium
ferculorum, albo zebranie potraw” Stanistawa Czernieckiego i ich losy w polszczyznie, ktora zostata napisana pod opieka
dr hab. B. Mitrengi i obroniona w 2020 roku na Wydziale Humanistycznym Uniwersytetu Slaskiego w Katowicach.

M. Dembinska, Konsumpcja zywnosciowa w Polsce Sredniowiecznej, Wroctaw 1963, 5. 91.

3]. Kitowicz, Opis obyczajow za panowania Augusta I1I, Warszawa 1985, s. 227.

4 W pracy korzystatam z nastepujacego wydania: S. Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw,
opr. ]. Dumanowski, M. Spychaj, Warszawa 2009.
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terial badawczy, ktéry stanowia wybrane nazwy korzeni wymienione przez
kucharza w Memoryjale generalnym albo ogolnej pamieci przygotowania na
bankiet [ ...], czyli w spisie produktéw niezbednych do przygotowania ban-
kietu. Do grupy nazwanej korzeniami autor zalicza pie¢dziesiat produktow”.
Jednak w pracy omoéwie tylko wybrane nazwy korzeni, w ktérych dokonata
si¢ zmiana jezykowa. Wsréd nich znajda si¢: goZdziki, kwiat muszkatotowy,
gatka muszkatofowa oraz migdat. Sama ksigzka kucharska postuzy réwniez
jako przedmiot opisu oraz tto poréwnawcze dla analizy historycznojezyko-
wej wybranych nazw przypraw korzennych.

Pracy przyswiecaja dwa cele. Pierwszym z nich jest analiza leksemu®
korzenie, bedaca jednoczesnie wstepem do dalszych rozwazan. Drugim ce-
lem jest wybranie z Memoryjatu generalnego, zamieszczonego w najstarszej
ksigzce kucharskiej, czterech nazw korzeni, bedacych hiponimami wyrazu
korzenie, a p6zniej rébwniez poddanie tych lekseméw obserwacji historycz-
nojezykowej.

Aby przesledzi¢ zmiany, ktore dokonywaty si¢ w materiale badawczym
na przestrzeni wiekow, analiza kazdego z wyrazéw zostanie podzielona
na trzy czesci. W pierwszym etapie pojawi si¢ opis wybranego korzenia na
podstawie ksigzki kucharskiej. Znajdzie si¢ tam tez informacja, jak czesto
wybrana nazwa pojawia si¢ w dziele oraz do czego i w jaki sposéb dany pro-
dukt byl wykorzystywany przez Czernieckiego.

Kolejnym elementem analizy bedzie informacja etymologiczna na pod-
stawie sfownikéw etymologicznych takich, jak: Stownik etymologiczny jezy-
ka polskiego Aleksandra Briicknera [SEBR]’, Etymologiczny stownik jezyka
polskiego Andrzeja Bankowskiego [ SEBA] oraz Stownik etymologiczny jezyka
polskiego Wiestawa Borysia [ SEBo].

Ostatnig cze$¢ stanowi¢ bedzie analiza materialu jezykowego zaczerp-
nietego ze stownikéw historycznojezykowych takich, jak: Stownik staropol-
ski pod red. Stanistawa Urbanczyka [SStr], Stownik polszczyzny XVI wie-
ku pod red. Marii Renaty Mayenowej i Franciszka Peptowskiego [ SXVI].
Zostang réwniez wykorzystane stowniki jezyka polskiego, wsréd ktérych
znajda si¢: Stownik jezyka polskiego Samuela Bogumita Lindego [SL], Stow-

5 Nadanie niektérym produktom przez Czernieckiego statusu przypraw korzennych budzi watpliwoé¢. Za-
proponowana przez niego klasyfikacja nie odpowiada réwniez wspotczesnemu podziatowi na przyprawy korzenne.
Jednak w tym artykule nie bede poddawata tego zagadnienia dalszym badaniom.

¢ Aby unikna¢ powtorzen, terminy , leksem” i ,wyraz” na potrzeby artykutu bedg uzywane synonimicznie.

7 Wykaz wszystkich skrotow znajduje si¢ na koncu artykutu.
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nik jezyka polskiego pod red. Jana Karlowicza, Adama Antoniego Kryn-
skiego i Whadystawa NiedZwiedzkiego (tzw. stownik warszawski [SW]),
Stownik jezyka polskiego pod red. Witolda Doroszewskiego [SDor] oraz
elektroniczny Wielki stownik jezyka polskiego pod red. Piotra Zmigrodzkie-
go [Wsjp]. Dzigki wymienionym stownikom mozliwe stanie si¢ przedsta-
wienie rozwoju semantycznego wybranych lekseméw i ukazanie, jak dane
nazwy ksztattowaly si¢ w polszczyZnie na przestrzeni wiekow.
Przeprowadzone przeze mnie analizy maja charakter leksykologiczny®.
Tego typu badania opieraja si¢ przede wszystkim na danych tekstowych’
pochodzacych z opisywanej epoki oraz materiatach stownikowych!. Dla-
tego nalezy wspomniec o zjawisku ,,niebezpiecznej kompetencji”. Aleksan-
dra Janowska oraz Magdalena Pastuchowa zwracaja uwage, ze wspotczesny
lingwista ze wzgledu na brak pelnego doswiadczenia jezykowego badanej
doby moze mie¢ problemy z interpretacja dawnych tekstow!'. Metoda ta
nie jest doskonala, jednak dotychczas nie pojawita sie skuteczniejsza pro-
pozycja. Z tego powodu wielu naukowcéw wykorzystuje ten sposéb anali-
zowania materiatu w badaniach poswigconych historii jezyka polskiego'.
Na temat Compendium ferculorum powstato wiele prac, zwlaszcza hi-
storycznych'. W ujeciu filologicznym zajmowano si¢ przede wszystkim
strukturg tej ksigzki'. Jednak dotychczas nie pojawilo si¢ dzieto podejmu-

$D. Buttler, Rozwdj semantyczny wyrazow polskich, Warszawa 1978, s. 7.

?E. Wozniak, Z warsztatu badacze semantyki historycznej - uwagi o metodzie i Zrodtach, [w:] Badania historycz-
nojezykowe. Stan, metodologia, perspektywy, red. B. Dunaj, M. Rak, Krakow 2011, s. 71-78.

0B, Sieradzka-Baziur, Semantyka historyczna — zakres badan i ich wyniki ,Annales Universitatis Paedagogicae
Cracoviensis. Studia Linguistica” 2017, t. XII, s. 226-237.

' A. Janowska, M. Pastuchowa, Niebezpieczna kompetencja ,Poradnik Jezykowy” 1995, z. 8, 5. 19.

12 Por.: M. Maczynski, Ze studiow nad stownictwem XVII-wiecznych medytaci norbertarskich, [w:] Badania histo-
rycznojezykowe. Stan, metodologia, perspektywy..., s. 103-113; B. Mitrenga, Zmyst smaku. Studium leksykalno-semantycz-
ne, Katowice 2014; A. Piela, Czasowniki z nazwq potrawy w podstawie stowotwérczej ,Poradnik Jezykowy” 2006, nr 6,
5. 40-49; K. Wasiniska, Stownictwo mentalne w historii polszczyzny. Studium stowotworczo-leksykalne, Katowice 2015.

13 Zob.: ]. Dumanowski, Wiedza, narracja i smak. Staropolskie ksigzki kucharskie i porady kulinarne jako Zrodto
historyczne ,Kwartalnik Historii Kultury Materialnej” 2014, nr 4 (62), s. 527-540; J. Lozinski, M. Eoziiska, Historia
polskiego smaku: kuchnia, stot, obyczaje, Warszawa 2012; A. Matras, , Pieprzno i szafranno, moja mosci panno”. Staro-
polskie ksigzki kucharskie i obrazy staropolskiego ucztowania ,Zeszyty Naukowe Towarzystwa Doktorantow UJ. Nauki
Spofeczne” 2016, nr 3(14), s. 55-68.

4 Zob.: A.M. Babel, Przemiany formy tekstu kulinarnego (III-XIX w.) ,Napis. Pismo po$wiccone literaturze
okolicznosciowej i uzytkowej” 2000, nr 6, 5. 215-230; A. Wozniakowska, Przepis kulinarny wezoraj i dzis, [w:] Bo-
gactwo polszczyzny w Swietle jej historii, t. 1, red. K Kleszczowa, A. Rejter, Katowice 2008, s. 119-132; A. Bronder,
D. Hamerlok, MasterChef XVII w. - studium pordwnawcze pierwszej polskiej ksigzki kulinarnej ,,Compendium ferculo-
rum” oraz wspotczesnych publikacji o tematyce kulinarnej, [w:| Kuchnia w jezyku i kulturze dawniej i dzis, red. T. Gesina,
W. Wilczek, Katowice 2018, s. 13-26.



320 | Simone Pasternak

jace temat analizy diachronicznej nazw produktéw spozywezych uzywa-
nych przez Czernieckiego.

Do przeprowadzenia analizy niezb¢dne jest zapoznanie si¢ z kontek-
stem kulturowym omawianej epoki. Z tego wzgledu nalezy zaznaczy¢, ze
w baroku uczty byly niemalze codziennoscia, a okazji do ich wydawania
szukano w kazdej sytuacji — podczas uroczystosci rodzinnych takich, jak:
chrzty, zr¢kowiny czy pogrzeby, ale takze na odwiedziny, zjazdy, sejmiki
i inne®. Biesiadowanie traktowano jako remedium na nude i dobrg okazj¢
do pokazania majetnosci gospodarza'®. Z tego powodu uczty charakteryzo-
waly sie przede wszystkim obfitoscig wszelkiego rodzaju potraw. Najdroz-
szymi produktami, ktére goscily na szlacheckich stotach, byly przyprawy
korzenne i suszone owoce z potudnia. Dzienniki rachunkowe, na ktére
powoluja si¢ historycy, potwierdzaja te teze:

W dniu 6 maja 1636 r. zaptacono za korzenie 1087 zlp, ale nie wiemy, w ja-
kim okresie byly pobierane. W dniu 28 stycznia 1641 r. zaptacono apte-
karzowi lwowskiemu Szymonowi za korzenie, cukry i marcepany, pobrane
z okazji uroczystosci rodzinnej, 3300 ztp [...]".

Dla poréwnania, w ksiegach rachunkowych, ktére réwniez pochodzity
z tego okresu, beczka solonych ryb kosztowata 69 ztotych polskich, cena
tososia wynosita 20 ztotych polskich, natomiast ges kosztowata 35 groszy!'s.

Gléwnymi przyprawami stosowanymi w kuchni staropolskiej byty ko-
rzenie takie jak: imbir, szafran, muszkat, pieprz, gozdziki czy cynamon,
a kucharze stosowali je ponad miare!'”. Na zamitowanie do ostrych w smaku
produktow nie wptywata tylko ich wysoka cena. Duze znaczenie miata tak-
ze unia lubelska, ktéra przyczynita si¢ do wzrostu zainteresowania kulturg
orientalng — kontrasty, wyrazisto$¢ czy zamitowanie do egzotyki przejawia-
ty si¢ przede wszystkim w potrawach®.

Najstarsza polska ksigzka kucharska, jaka jest Compendium ferculorum
autorstwa Stanistawa Czernieckiego (kuchmistrza wojewody Lubomirskie-
£0), wydaje si¢ potwierdza¢ upodobanie w kuchni do osobliwosci, obfitosci,

5W. Czaplifiski, J. Dtugosz, Zycie codzienne magnaterii polskiej w XVII wieku, Warszawa 1976, s. 114.
16]. 8. Bystron, Dzieje obyczajow w dawnej Polsce wiek XVI-XVIII, t. 2, Warszawa 1976, 5. 479.

"W. Czaplifiski, J. Dtugosz, Zycie codzienne magnaterii..., s. 115-116.

18 Tamze.

'W. tozitski, Zycie polskie w dawnych wiekach, Warszawa 2006, s. 211.

0], Tazbir, Kultura polskiego baroku, Warszawa 1986, s. 23.
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a w szczegolnosci do suto uzywanych przypraw korzennych?'. Widoczne
jest to w pierwszym rozdziale poswigconym stu daniom mig¢snym, w dru-
gim — obejmujacym sto receptur na przygotowanie ryb, a takze w trzecim,
w ktérym Czerniecki opisuje proces przyrzadzania stu potraw mlecznych.
Dodatkowo po kazdym z rozdziatéw zostato dodane uzupetnienie, w kto-
rym spisano przepisy na dodatki do wczesniej wymienionych dan oraz po
jednym Sekrecie Kuchmistrzowskim?**. W sumie w dziele zostaly zapropono-
wane trzysta trzydziesci trzy receptury na potrawy:

1. Korzenie w przepisach Compendium ferculorum

Czerniecki w umieszczonym w ksigzce kucharskiej Memoryjale gene-
ralnym [ ...] odnosi nazwe korzenie do wigkszej liczby desygnatéw, niz ma
to miejsce wspdlczesnie. Oprocz desygnatow takich, jak: cynamon, imbir,
gozdziki czy gatka muszkatolowa, pojawiaja si¢ tez: kwiat muszkatotowy,
migdaty, ryz, makarony wloskie, ocet winny i kapary?. Jarostaw i Katarzyna
Dumanowscy w najnowszym wydaniu Compendium ferculorum opracowali
stownik, ktéry ma przedstawiaé, jak kuchmistrz moégt rozumie¢ niektore
wyrazy. Definicja nazwy korzenie wydaje si¢ ttumaczyé motywacje Czer-
nieckiego do nietypowej klasyfikacji produktéw, a jednocze$nie potwier-
dza¢ upodobania kulinarne omawianej epoki:

Terminu uzywano powszechnie zwlaszcza do ostrych, aromatycznych
przypraw egzotycznych, takich jak pieprz, cynamon, gatka muszkatotowa,
kwiat muszkatolowy, szafran, imbir, cynamon, kapary, ale takze dla cukru,
rodzynek, daktyli, suszonych §liwek, owocow cytrusowych, oliwy i wielu
innych przypraw i dodatkéw. Duza ilo§¢ ostrych, egzotycznych przypraw —
taczonych w przemyslne kombinacje, rozpuszczanych w sosach, gaszczach,
uzywanych jako panierka i farsz oraz dodawanych do potraw — przesadzata
o specyficznym, aromatycznym i bardzo ostrym smaku polskiej kuchni®*.

Analizujac przepisy zamieszczone w ksigzce kucharskiej mozna zauwa-
zy¢, ze przyprawy korzenne zdominowaty kuchnie Czernieckiego. Kuch-

4D, Chemperek, Staropolska kuchnia. O pierwszej polskiej ksigzce kucharskiej ,Kresy. Kwartalnik Literacki”
2002, nr 1, s. 248.

2. Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw...,s. 101.

B Tamze, 5. 96.

# ] Dumanowski, K. Dumanowska, Stownik, [w:] Compendium ferculorum albo zebranie potraw, opr. ]. Duma-
nowski, M. Spychaj..., s. 192.
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mistrz najczesciej stosowal pieprz i cukier, a do dan miesnych dodawat gat-
ke muszkatotows, kwiat muszkatolowy oraz ocet winny. W przepisach na
potrawy rybne dominowaty kwiat muszkatotowy i cynamon, a w potrawach
mlecznych czesto dato si¢ wyczué¢ smak migdatow, gozdzikéw, szafranu
oraz cynamonu.

2. Korzenie w stownikach etymologicznych i w stownikach
jezyka polskiego

Kolejnym etapem analizy jest przedstawienie etymologii leksemu ko-
rzen. W SEBR zauwazono podobienstwo pnia omawianego leksemu do sto-
wa *kierz oznaczajacego ‘krzak’ z r6znicg petnej samogtoski. W przyrostku
-en zaszly te same procesy, ktore mozna poréwnaé na przyktad z wyrazem
rzemienn [SEBR, t. 1, s. 258] (pierwotna forma mianownika to *rem-y.
W dobie staropolskiej doszto do przejecia koncowki z biernika *rem-en-v,
a po zmigkczeniu i zaniku jeru migkkiego w XI wieku — 7em’-e11)*°. Autor
w przypadku znaczenia ‘korzenno jada¢” dostrzega analogie do jezyka nie-
mieckiego, w ktorym wiirze oznacza ‘przyprawe’, natomiast wurzel — ‘ko-
rzen’ [SEBR, t. 1,s. 258].

W SEBA zwrécono uwage na podobienstwo *kor-en- do tematu *ker-,
ktoére ma pochodzi¢ od litewskiego czasownika keréti ‘rozrastac si¢’ lub od
rzeczownika kéras ‘krzak’. W tym przypadku ponownie zauwazalna jest
réznica w samoglosce otwartej [ SEBA, t. 1, s. 799]. Bankowski datuje poja-
wienie sie tego leksemu w znaczeniu ‘przyprawiac korzeniami’ na XVI wiek
[SEBa, t. 1,s.799].

W SEBo, podobnie jak w wyzej przytoczonym stowniku, podaje si¢
mozliwos¢ litewskiego pochodzenia leksemu. Oprécz tego wskazuje si¢ tez
mozliwos¢ pochodzenia z fotewskiego cers ‘krzak, krzew; korzenie drzewa’.
Bankowski pierwsze poswiadczenie tekstowe wyrazu korzen datuje na XV
wiek [SEBAa, s. 251].

Jezykoznawcy zgodnie widzg powigzanie omawianego leksemu z wy-
razem krzak. Brickner dopatruje si¢ etymologii w prastowianszczyznie,
natomiast pozostali naukowcy za Zrédtostow wskazali jeden z jezykéow
battyckich. Przytoczeni badacze w artykutach hastowych zwracajg réwniez
uwage na najwazniejsze w kontekscie artykutu znaczenie, czyli korzen ro-
zumiany jako ‘przyprawa’.

5 K. Dhugosz-Kurczabowa, S. Dubisz, Gramatyka historyczna jezyka polskiego, Warszawa 2001, 5. 189-190.
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Przed rozpoczeciem analizy stownikowej nalezy zwréci¢ uwage, ze
Czerniecki w Memoryjale generalnym stosuje zapis analizowanego leksemu
w formie plurale tantum — korzenie. Z tego powodu w ekscerpcji stownikowe;j
to liczba mnoga omawianego wyrazu bedzie szczegélnie istotna. Nalezy
tez zwrdci¢ uwage na jego polisemicznosé, odnotowang zaréwno we wspot-
czesnosci, jak i w staropolszczyznie (w samym SSTp zawarto sze$¢ definicji
tego leksemu [SStP, t. 3, z. 5, 5. 321-353]). W tej pracy znaczenia, ktére
odbiegaja od zakresu omawianego problemu, beda pomijane.

W pierwszym analizowanym stowniku — SStp — druga w kolejnosci de-
finicja dla hasta korzenie obejmuje istotne w kontekscie artykutu znacze-
nie: ‘suszone korzenie i pedy roslin uzywanych w celach leczniczych lub
przemystowych, wyciagi z tych roslin’. Wsréd przyktadowych desygnatow,
do ktorych odnosi si¢ nazwa korzern, wyrézniono: szparagi, dziurawiec zwy-
czajny, paproé, winorosl, por. Zamieszczone konteksty stownikowe wskazujg
na ich wlasciwosci barwiace: korzenie, ktérymi sukno barwiq Jer 2, 22 [ SStp,
t. 3, z. 5, s. 352]. Ponadto zazywanie niektérych bylo uznawane za for-
me pokuty: A takiez my [...] jedzmy teze gorskie korzenie, to¢ jest izbychom
na tem to Swiecie niektorq meke prze mitego Krysta cierpieli na naszem ciele
Gn 172b [SStp, t. 3, 2. 5,5. 351].

Autorzy SXVI odnotowuja znaczenie leksemu korzen w liczbie pojedyn-
czej jako ‘rosliny, zwlaszcza uzytkowe’. Wéréd wymienionych nazw roslin,
obejmujacych to znaczenie, znajduja sie cynamon i imbir. Oprocz tego ko-
rzeniem okreslano tez rosliny, ktore wspdtczesnie zostaty zapomniane lub
petnig jedynie funkcj¢ ozdobna, takie jak: narcyz, fiotek, czerwony korzes czy
jeleni korzen [ SXV], t. 10, s. 668-669]. W stowniku zamieszczono rowniez
inng, istotng w danym kontekscie definicje: ‘zawierajace substancje aroma-
tyczne ro$liny lub ich czesci, wykorzystywane najczesciej jako przyprawy
do potraw; by¢ moze tez kazda przyprawa o palacym, ostrym smaku’. Je-
den z przytoczonych w stowniku cytatéw wskazuje takie produkty: [...]
przywies¢/ zwlaszcza Pieprzu/ Gozdzikow/ Cynamonmu/ Muszkatu i inszego
BielKron 436 [ SXV], t. 10, s. 669].

W St jako jedno z podhaset leksemu korzesi zostat odnotowany wyraz
korzenie z definicja ‘przyprawy’, a w podanym kontekscie wymieniono kilka
przykladow: pieprz, cynamon, muszkaty oraz cukry: Ryby przyprawic z ko-
rzeniem, to jest z pieprzem, z imbierem, z muszkatem etc. Sienn. 323 [SL, t.1,
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cz. 2, s. 1089].W stowniku nie spotyka si¢ juz znaczenia wskazujacego na
rosliny uzytkowe, jak miato to miejsce w SStp i SXVI.

SW w artykule hastowym leksemu korzen przy definicji: ‘wonne przy-
prawy zagraniczne, jak pieprz, imbir, muszkatotowa gatka’ zostal odnoto-
wany wyraz w formie korzenie z kwalifikatorem dawny [SW, t. 2, s. 485].
Jeden z kontekstow, ktory zostal przywotany: Won drogich korzeni. Stow.
[SW t. 2, 5.485], informuje, ze przyprawy korzenne na poczatku XX wieku
nadal byly drogocennymi produktami.

W kolejnym analizowanym stowniku — SDor — przy definicji: ‘rosliny
lub ich czesci, zawierajace substancje aromatyczne, uzywane jako przypra-
wy do potraw oraz do fabrykacji lekéw i olejkow eterycznych; w wigkszosci
sprowadzane z krajow potudniowych’ zauwazono, ze leksem korzernt w tym
znaczeniu zwykle wystepuje w liczbie mnogiej [SDor]. W dalszej cze¢sci
artykutu hastowego za pomoca kontekstu wymieniono kilka przyktadéw
takich roslin: Nie szcze¢dzic korzeni — pieprze, bobki, imbiry cykaty, szafrany
[...] Malcz. Maria 30. [SDor].

Wsjp podaje wspotczesne znaczenie leksemu korzen: ‘czesci roslin za-
wierajagce substancje aromatyczne lub lecznicze, uzywane jako przyprawy
do potraw lub w ziotolecznictwie’ [ Wsjp]. Natomiast dla hasta korzenie nie
odnotowano definicji wskazujacej na interesujagce w kontekscie artykutu
znaczenie [ Wsjp].

Analiza historycznojezykowa wskazuje, ze poczatkowo korzeniami na-
zywano przede wszystkim rosliny uzytkowe o wlasciwosciach przydatnych
dla ludzi. Jednak juz w SXVI zwrécono uwage na inne rozumienie tego
leksemu — nazywano tak szczegélnie aromatyczne rosliny lub ich czesci.
Za to dopiero w SL zawarto znaczenie, ktére jest najbardziej tozsame ze
wspdlezesng definicjg wyrazu korzern. Doszto zatem do specjalizacji zna-
czenia wyrazu w tym zakresie. Nalezy réwniez zauwazy¢, ze od SStp do
SDor (z wyjatkiem w SXVI) przy formie wyrazu korzenie odnotowywano
istotne dla tematu pracy znaczenie, przy czym w SW uznano je za dawne.
Natomiast w Wsjp przy hasle korzenie nie notuje si¢ definicji oznaczajace;j
przyprawe, co oznacza, ze doszto do zaniku formy plurale tantum w tym
znaczeniu.
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2.1. GoZdziki w przepisach Compendium ferculorum

W Compendium ferculorum gozdziki sa wykorzystywane przez kuchmi-
strza w dwudziestu przepisach. Czerniecki nie zaglebia si¢ w szczegély do-
tyczace tego, w jaki sposéb dodawac je do potraw. Gozdziki w recepturach
na przyrzadzanie migs i ryb pojawiaja si¢ gléwnie w potrawach na stodko,
wraz z cukrem i innymi korzeniami®*. Natomiast w daniach mlecznych
przyprawa ta dodawana jest do potraw na stono, gléwnie do pasztetow?’
i galaret?®. Mozliwe, ze w ten sposéb autor analizowanego tekstu uzyskiwat
pozadany kontrast w smaku czy zapachu. Wazng z jezykowego punktu wi-
dzenia informacja jest to, ze kuchmistrz w swoich recepturach uzywa formy
gozdziki.

2.2. GoZdzik w stownikach etymologicznych i w stownikach
jezyka polskiego

Etymologie leksemu goZdzik przedstawia SEBA. W artykule hastowym
podkreslono, ze wyraz ten w liczbie mnogiej oznacza przede wszystkim
przyprawe. W drugiej polowie XV wieku najczesciej stosowano ten leksem
w wariancie fonetycznym gwoZdzik [ SEBA, t. 1, s. 465]. W przypadku roz-
wazan nad pochodzeniem leksemu zwrécono przede wszystkim uwage na
podobienstwo wysuszonych paczkéw kwiatéw (czyli gozdzikéw) do gwoz-
dzi. Autor stownika twierdzi, ze mogto wigzac si¢ to z przektadem ze $red-
nio-wysoko-niemieckiego, w ktérym negel-kin to ‘maty gw6zdz’ i ‘suszony
paczek gozdzikéw’. P6zniej wyraz przeksztalcit sie w forme neilkin, z ktorej
pochodzi niemieckie nelke oznaczajace ‘gozdzik’ [SEBA, t. 1, s. 465]. Na-
lezy jednak podkresli¢, ze w wielu europejskich jezykach rowniez dostrze-
zono wyzej opisane podobienstwo, a pierwszym jezykiem, w ktorym tego
dokonano, byt wedtug Bankowskiego jezyk hiszpanski [ SEBa, t. 1,s. 465].

W SEBo réwniez pojawila si¢ informacja o dwéch wariantach fonetycz-
nych: goZdzik oraz gwoZdzik, ktére funkcjonowaty rownolegle od XV wieku
[SEBo, s. 175]. W artykule hastowym zwrécono uwage na podobienstwo
omawianej przyprawy do gwozdzia. Bory$ podaje, ze goZdzik to pierwotne
zdrobnienie od gwézdz. W stowniku znalazta si¢ tez informacja, ze wspot-
czesnie gwozdzik funkcjonuje jako regionalizm [SEBo, s. 175].

8. Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw..., s. 143.
7 Tamze, s. 161.
% Tamze, s. 172.
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Autorzy ekscerpowanych stownikéw etymologicznych zgodnie pisza
o podobienstwie wysuszonych pakow kwiatéw do gwozdzi. Wigzatoby sie
to z przeniesieniem nazwy za sprawg metafory opartej na podobienstwie
desygnatow®. Bankowski w swoim stowniku podkresla, ze polszczyzna nie
byta w tym odosobniona.

Ekscerpcja SStp potwierdza funkcjonowanie dwoch wariantéw fone-
tycznych leksemu. Pierwsza podana definicja odnosi si¢ do drzewa, z kt6-
rego pozyskuje si¢ omawiang przyprawe: ‘gozdzik, Eugenia caryophyllata
Thun.’. Natomiast drugie znaczenie jest nieistotne w kontekscie tej pracy:
‘maty las’ [SStp, t. 2, z. 6, 5. 477]. W artykule hastowym podane sa tez
polaczenia wyrazowe z leksemem goZdziki, odnoszace si¢ do réznych gatun-
kow roslin. Oprocz tego pojawia si¢ zestawienie wielkie goZdziki oznaczaja-
ce ‘zasuszony paczek kwiatowy drzewa azjatyckiego [...] (uzywany jako
przyprawa kuchenna)’ [SStp, t. 2, z. 6, 5. 477].

W SXVI przy hasle goZdzik pojawito si¢ odestanie do leksemu gwoZdzik,
co oznaczaloby, ze ten wariant fonetyczny byl popularniejszy. Potwierdza
to réwniez informacja frekwencyjna zamieszczona w stowniku. Definicja
podana w stowniku jednoznacznie wskazuje, ze gwoZdzik byt rozumiany
przede wszystkim jako przyprawa: ‘gozdzikowiec korzenny i jego suszone
paczki kwiatowe uzywane jako przyprawa i §rodek leczniczy; [...]" [SXVI,
t. 8, s. 271]. Zamieszczone w stowniku cytaty po$wiadczaja wykorzysta-
nie tej przyprawy w kuchni: Ezop im przyniost jezyki/ Z octem/ z pieprzem/
i z gwozdzikami BierEz D [SXVI, t. 8, s. 271 ] oraz stosowanie jej jako reme-
dium na dolegliwosci jamy ustnej: Gryzie Gwozdik w ustach swych/ z tobg
rozmawiajqc PaxLiz D3 [SXVI, t. 8,s. 271].

W SL odnotowano leksem goZdzik wraz z wariantem fonetycznym
gwozdzik. W kontekscie stownikowym petnigcym funkeje definicji podano:
gozdzik korzenny [...], tak nazwany z przyczyny ksztattu swego; korzenie to
wonne, jest owoc drzewa Indyjskiego wielkosci jabtoni, ktory kielichem ukorono-
wany przed dojrzatosciq odbijajq i suszq. Kluk. Dyke. 1, 111 [SL, t. 1, cz. 2,
s. 764]. Znaczenie omawianego leksemu jako rosliny zostalo odnotowane
w artykule hastowym jako drugie, co wskazuje, ze definicja ta nie byta do-
minujaca.

W SW artykut hastowy zamieszczono pod hastem goZdzik. Leksem
gwozdzik zostal podany jako wariant fonetyczny. W stowniku w pierwszej

¥ D. Buttler, Rozwdj semantyczny..., s. 81.



Zapraw je korzeniem... | 327

kolejnosci podawane sa znaczenia dotyczace roslin ozdobnych, dopiero na
ostatnim miejscu ujeto wartos¢: ‘suszony paczek kwiatowy gozdzika aro-
matycznego’. Zamieszczono tam informacje, ze w przypadku tego znacze-
nia czestsze jest uzycie leksemu w liczbie mnogiej [SW, t. 1, s. 887 ].

W SDor wyraz hastowy, przy ktoérym zostala podana definicja, to
gozdzik. W tym stowniku nie pojawia si¢ zadna informacja o innym wa-
riancie fonetycznym. Nalezy tu zwréci¢ uwagg, ze definicja wskazujaca na
przyprawe jest podana dopiero jako druga, pierwsze natomiast znaczenie
odnosi si¢ do rosliny ozdobnej. Podobnie jak w SW, w SDor pojawia sie¢
uwaga, ze leksem w znaczeniu: ‘nierozkwitte wysuszone paczki kwiatowe
drzewa gozdzikowego uzywane jako przyprawa korzenna’ wystepuje w licz-
bie mnogiej. Natomiast przytoczone konteksty stownikowe potwierdzaja,
ze przyprawa ta byla chetnie wykorzystywana w kuchni: GoZdziki uzywane
sq jako przyprawa do kompotow, konfitur, przetworow cukierniczych, do mary-
nat, do likierow oraz do produkcji olejku eterycznego do celow perfumeryjnych.
Kalend. Spoz. II, 930 [ SDor].

W Wsjp pod hastem goZdzik jedna z definicji jest: ‘suszony paczek
kwiatu tropikalnego drzewa gozdzikowca korzennego uzywany jako przy-
prawa do potraw’. Pozostale znaczenia dotyczg innej rosliny. W stowniku
nie pojawila si¢ informacja o czestszym uzyciu wyrazu w liczbie mnogiej
w istotnym dla niniejszego artykulu znaczeniu. Przytoczone dalej kontek-
sty rowniez nie po$wiadczaja tej zasady. Wyraz w znaczeniu przyprawy
jest uzywany w liczbie pojedynczej: Gospodarze szczodrze cz¢stujq pysznym
grzancem o aromacie goZdzika oraz w liczbie mnogiej: Dodajemy przyprawy:
gozdziki, anyz, cynamon, gatke muszkatotowq, czarny pieprz, imbir [ Wsjp].

Analiza historycznojezykowa wykazata kilka wartych uwagi faktéow.
Jeden z nich dotyczy etymologii wyrazu, ktéra wiaze si¢ z ksztattem przy-
prawy podobnym do gwozdzia, co poskutkowato powstaniem dwoéch wa-
riantéw fonetycznych: gwoZdzik oraz goZdzik. Wariant gwoZdzik byt cz¢sciej
uzywany w staropolszczyznie i to pod tym hastem nalezy szuka¢ wyrazu
w stownikach obejmujacych ten okres. Kolejna zmiana zaszta dopiero w SW,
w ktérym to artykut hastowy zostat zamieszczony pod hastem goZdzik. Na-
lezy zwréci¢ uwage na polisemicznos¢ tego wyrazu. Leksem rozumiany jest
zaréwno jako przyprawa korzenna, jak i roslina ozdobna. W stownikach
historycznojezykowych dominujacym znaczeniem wyrazu gozdzik jest ‘ko-
rzeni’. Od SW to sie zmienito — tam definicja dotyczaca roslin ozdobnych
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zostata zamieszczona wezesniej (podobnie jak w SDor i Wsjp). Niektorzy
autorzy stownikéw proponowali, by liczby mnogiej leksemu uzywaé w od-
niesieniu do przyprawy, w przypadku roslin ozdobnych natomiast zalecano
stosowanie liczby pojedynczej. Jednak konteksty ze wspétczesnego stowni-
ka wykazuja, ze wsréd uzytkownikéw jezyka polskiego to rozgraniczenie
nie funkcjonuje.

3.1. Kwiat muszkatotowy i gatka muszkatotowa w przepisach
Compendium ferculorum

W Compendium ferculorum kuchmistrz pisze o dwoch przyprawach,
ktore pochodza z drzewa muszkatotowego. Sg to kwiat muszkatotowy — za-
stosowany w siedemdziesieciu dwéch recepturach — oraz gatka muszkatoto-
wa — wykorzystana pigédziesiat piec razy. Oba korzenie sa uzywane czgsto,
przede wszystkim w daniach na stono. Nalezy zaznaczy¢, ze Czerniecki tyl-
ko raz skomponowat te przyprawy razem. Takie polaczenie zaproponowat
w Potrawie z pierozkami®®. Pojawity si¢ rowniez receptury, w ktoérych autor
ksiazki kucharskiej dat mozliwos¢ wyboru przyprawy, na przyktad: ,a gdy
zewrze, wtoz masta, dobrego kwiatu albo gatki [...]”3!. Moze to oznaczad,
ze omawiane produkty mialy bardzo podobny smak, ktéry nie kontrasto-
wat ze soba tak, jak oczekiwano tego w tamtej epoce. W ksigzce kuchar-
skiej nie pojawita si¢ informacja o tym, jak smakuja te przyprawy. Co warte
zauwazenia, kwiat muszkatotowy byt stosowany przez kucharza znacznie
chetniej niz gatka, a nawet (co w przypadku korzeni byto rzadkie) pojawita
si¢ wzmianka o tym, jak przygotowac kwiat przed dodaniem go do potrawy:
»A gdy dowiera, miej [...] thuczonego kwiatu”?2. Co istotne z jezykowego
punktu widzenia, w najstarszej ksigzce kucharskiej przymiotnik wchodza-
cy w sktad omawianych nazw byt uzywany w wariancie muszkatowy.

3.2. Kwiat muszkatotowy i gatka muszkatotowa w stownikach
etymologicznych i w stownikach jezyka polskiego

Informacja etymologiczna na temat leksemu muszkat znalazta si¢ tyl-
ko w jednym z analizowanych stownikéw —w SEBA. Pojawienie si¢ wyrazu
w znaczeniu: ‘przyprawa kuchenna z owocéw muszkatowca’ datowane jest

08, Czerniecki, Compendium ferculorum albo zebranie potraw...,s. 111.
31 Tamze, s. 108.
2 Tamze, 5. 136.



Zapraw je korzeniem... | 329

na 1464 rok [SEBa, t. 2, s. 227]. Zrédel, w ktérych mozna dopatrywacé
si¢ pochodzenia leksemu, jest wedtug autora stownika kilka. Pierwszym
z nich jest staroczeski muskdt, kolejnym $rednio-wysoko-niemiecki muskat
oraz starofrancuski i staroprowansalski muscat (a wlasciwie muscatum)
oznaczajacy ‘co$ aromatycznego pachnacego pizmem’ [SEBA, t. 2, s. 227].
Na powigzania z pizmem wskazuje takze tacinskie muscus. Bankowski nie
rozstrzyga jednak, ktéra etymologia bylaby najbardziej prawdopodobna.
W stowniku odnotowano réwniez wyraz muszkatotowy, ktory w pismie miat
pojawié si¢ po raz pierwszy w 1806 roku. Autor pochodzenie tego leksemu
wiaze z dialektalnymi formami muszkatota oraz muszkatula. W artykule
hastowym odnotowano potaczenia — kwiat muszkatotowy i gatka muszkato-
towa [SEBa, t. 2, s. 227]. Kolejnym istotnym dla artykutu hastem, ktére
pojawito si¢ w stowniku, jest leksem muszkatowy. Najczestsze uzycie wyrazu
przypada na okres od XV wieku do pierwszej potowy XIX wieku. Bankowski
zauwaza, ze leksem pochodzi od muszkatu, a w najezestszych polaczeniach
wynotowal kwiat muszkatowy oraz orzech muszkatowy. W artykule hasto-
wym zawarto informacje, ze od XVIII wieku znana jest juz jedynie gatka
muszkatowa [SEBA, t. 2, s. 227].

Podczas ekscerpcji materiatu stownikowego brane pod uwage sa cztery
nazwy: kwiat muszkatolowy, gatka muszkatotowa, orzech muszkatotowy oraz
muszkat, ktore beda analizowane w podanej kolejnosci.

W SStP w wyrazie hastowym kwiat jednym z podhaset byt kwiat muszka-
towy definiowany jako ‘osnéwka nasienia rosliny, Myristica fragrans Houtt.’
[SStP, t. 3, . 6, 5. 477 ]. Oznaczaloby to, ze nazwa kwiat bylaby tutaj bted-
na, poniewaz wedlug tego znaczenia kwiat muszkatolowy bylby ta czescia
ro$liny, ktora otacza nasiono. Gatka muszkatowa nie zostata uwzgledniona
w stowniku. Pojawia si¢ w nim natomiast hasto orzech muszkatowy w zna-
czeniu: ‘ro$lina Myristica fragrans Houtt., czy tez jej owoc [...]" [SStp, t. 5,
z. 8, s. 631]. W przypadku leksemu muszkat zawarto definicje: ‘orzech
muszkatowy, roslina i jej owoce, Myristica fragrans Houtt.” [SStp, t. 4, z. 5,
s. 368]. Przytoczone definicje wskazuja, ze granice znaczeniowe omawia-
nych nazw nie sa zbyt wyrazne i moga si¢ pokrywac.

Autorzy SXVI umiescili nazwe kwiat muszkatowy jako podhasto do lek-
semu kwiat, a podana definicja rozszerza informacj¢ o mozliwosci wykorzy-
stania tej czesci rosliny przez cztowieka: ‘osnéwka (arillus) nasiona drzewa
muszkatolowego uzywana jako przyprawa korzenna lub lekarstwo’ [ SXVT,
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t. 11, s. 617]. W podanych dalej kontekstach pojawia si¢ szczegdtowy opis
wygladu kwiatu muszkatowego: owoc Mirystyki roscie/ podobny Zotedziowi/
bo takiez dwie skorze na sobie miewa/ pierwszq jakoby siatkq si¢ zakryje/ t¢
zowiemy kwiat Muszkatowy BielKron 446v [SXVI, t. 11, s. 617]. Przytoczo-
na definicja oraz kontekst ponownie poswiadczaja, ze jest to cze¢s¢ nasien-
na ro$liny zwigzana z nasieniem, a nie zwigzana z kwiatem. W SXVI przy
hasle gatka muszkatowa zostata podana jedynie skgpa definicja: ‘Nasienie
drzewa muszkatowego’ [SXV], t. 7, s. 181]. Wigcej informacji pojawia si¢
w wyrazie hastowym orzech muszkatowy, ktory réwniez rozumiany jest jako:
‘nasiono drzewa muszkatu [...]" [SXVI, t. 22, s. 93]. Mozna zalozy¢, ze
gatka i orzech muszkatolowy nazywaja te sama czes¢ rosliny. W stowniku
przywotano kontekst, ktéry precyzuje, czym charakteryzuje si¢ orzech
muszkatotowy: Orzech muszkatowy jest cieply i suchy w wtorim stopniu, jest
owoc drzewa jednego ktore roscie w Indiej FalZiol III 10b-c [SXVI, t. 22,
s. 93]. W kolejnych cytatach pojawia si¢ takze potwierdzenie informacji
o tym, ze kwiat muszkatolowy jest ostonka gatki: Muszkatowy kwiat bywa
obierany z drzewa i z orzecha muszkatowego FalZiol 11l 10a [SXVI, t. 22,
s. 93]. W stowniku przy leksemie muszkat odnotowano kilka wariantéw
fonetycznych — moszkat, muszkatum — a podana definicja brzmi: ‘muszka-
towiec wonny, drzewo z rodziny muszkatotowcowatych [...], pochodzace
z Molukéw; osnéwka [ ... ] nasiona zw. kwiatem muszkatolowym uzywane
jako przyprawa korzenna, podobnie jak jadro nasiona zw. gatka muszkato-
towa [...]" [SXVI, t. 15, s. 219]. Przywotane znaczenie wyrazu $§wiadczy
o wieloznacznosci leksemu muszkat.

W SL nie odnotowano haset kwiat muszkatolowy oraz orzech muszka-
tolowy. Pojawia si¢ jedynie gatka muszkatotowa jako mozliwe polaczenie
wyrazowe z definicja: ‘owoc drzewa Indii Wschodnich, wielki jak orzech,
zapachu wdziecznego, ktory odziany jest powtoka szczegdlng, nazwang
kwiatem muszkatotlowym’ [SL, t. 2, cz. 1, s. 167]. W podanym znaczeniu
znajduje si¢ wzmianka na temat leksemu kwiat muszkatolowy, mimo ze sam
sfownik nie odnotowal nazwy jako wyrazu hastowego. Moze to oznaczaé,
ze kwiat w XVIII wieku byt znany, ale tracit swa popularnos¢. Podobnie
moze by¢ z wyrazem orzech muszkatotowy, ktory rowniez pojawia si¢ jedy-
nie w kontekstach wyrazu hastowego muszkat: Muszkatowy orzech zowiq od
woni, ktorq ma bardzo rozkoszng, podobng pizmu [ ...| Urzed. 364. Boter 34.
[SL,t.2,cz. 1,5 167].
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Autorzy SW zamiescili hasto kwiat muszkatotowy wraz z drugim wa-
riantem fonetycznym muszkatowy i definicja: ‘osnéwka, otaczajaca ziarno
muszkatotowe” [SW, t. 2, s. 663]. Zamieszczono réwniez wzmianke o ze-
stawieniu leksykalnym orzech muszkatofowy, jednak nie pojawia si¢ przy nim
zadna definicja lub kontekst [SW, t. 3, s. 834 ]. Nazwa gatka muszkatotowa
zostala uwzgledniona w stowniku wraz z jej drugim wariantem, jakim jest
gatka muszkatowa. Podane w stowniku znaczenie to: ‘owoc rosliny” [SW,
t. 1, s. 799]. Leksem muszkat nie zostat zdefiniowany, a przytoczony w ar-
tykule hastowym kontekst poswiadcza wyrazisty smak korzeni: Ple¢ pickna
gasi pragnienie muszkatem, co dajqc trzezwosé, mysli nie zaplgcze. Mick. [SW,
t. 2,s. 1076].

SDor nie notuje nazw kwiat muszkatotowy i orzech muszkatotowy jako
haset. Natomiast gatka muszkatotowa pojawia si¢ jako podhasto do wyrazu
hastowego gatka oraz muszkat. W stowniku podano informacj¢ o wariancie
fonetycznym, jakim jest gatka muszkatowa, a definicja tej nazwy to: ‘wysu-
szony owoc nasienny kwiatu drzewa muszkatotowego, uzywany jako przy-
prawa’ [SDor]. Kwiat muszkatotowy zostal odnotowany w przytoczonym
cytacie przy hasle muszkatotowy: Do kramarstwa liczono bowiem wowczas,
oprocz innych przedmiotow, takze i pieprz, imbir, goZdziki, kwiat muszkatoto-
wy, cynamon | ...] i inne korzenie, z ktorych podowczas sporzqdzono lekarstwa.
Balin. M. Polska I11/2, 83 [ SDor ], co $wiadczyloby, ze ta przyprawa nadal
istniata w Swiadomosci uzytkownikéw jezyka.

Natomiast w ostatnim analizowanym przeze mnie stowniku — Wsjp —
odnotowano jedynie nazwe gatka muszkatoflowa w znaczeniu: ‘nasienie
muszkatotowca korzennego uzywane jako ostra, aromatyczna przyprawa,
wykorzystywane takze w przemysle kosmetycznym i farmaceutycznym’
[Wsjp], a liczne przytoczone w stowniku konteksty §wiadcza o rozlegtym
zastosowaniu tej przyprawy rowniez we wspdtczesnosci.

Analiza historycznojezykowa wykazuje, ze przyprawy nazywane jako
gatka muszkatolowa, kwiat muszkatolowy, orzech muszkatotowy oraz musz-
kat nie sa odrézniane w stownikach jezyka polskiego. W materiale lek-
sykograficznym skupiono si¢ przede wszystkim na réznicach, z jakich
czesci drzewa pochodzg omawiane przyprawy. Nie pojawia si¢ natomiast
informacja o réznicach w smaku czy zapachu. Dzigki analizie materiatu
mozna wywnioskowad, ze orzech muszkatotowy byt synonimem nazwy gat-
ka muszkatotowa, kwiat muszkatofowy natomiast stanowil inng czes¢ tej
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samej ro$liny. Ekscerpcja stownikowa pozwolita na przesledzenie procesu
zanikania cztonu muszkatowy, ktéry od SW pojawia si¢ jedynie jako drugi
wariant fonetyczny, a w Wsjp nie zostaje juz w ogdle wspomniany. Widocz-
ne jest takze wychodzenie z uzycia nazw takich, jak kwiat muszkatolowy
oraz orzech muszkatotowy, ktére od SL s3 jedynie wspominane w cytatach
dokumentujacych inne jednostki leksykalne, a w ostatnim analizowanym
sfowniku sg zupelnie pomijane.

4.1. Migdaty w przepisach Compendium ferculorum

Migdaty to produkty zaklasyfikowane przez Czernieckiego jako korze-
nie, jednak wspdlczesnie nie sg juz w taki sposéb kategoryzowane. W naj-
starszej ksigzce kucharskiej migdaty wchodzily w sktad dziewigtnastu
przepisow. Omawiany produkt byl stosowany jako przyprawa do migs oraz
ryb, ale przede wszystkim dodawano go do potraw mlecznych. Pojawily si¢
réwniez receptury, w ktorych migdaty stanowity glowny skladnik, na przy-
ktad w torcie migdatowym® lub w potrawie z migdatowym saporem®. Opis
migdatéw od opiséw innych korzeni u kuchmistrza r6zni fakt, ze niemalze
w kazdej recepturze pojawia si¢ rada, jak przygotowac ten produkt przed
dodaniem go do dania. Pojawiajace si¢ wskazéwki to, m.in.: ,,potrzasnij mig-
datami wzdtuz krajanemi”®, , wezmij migdatéw ochedozonych”* i wiele
innych.

4.2. Migdat w stownikach etymologicznych i w stownikach
jezyka polskiego

Rozwazania na temat etymologii leksemu migdaf rozpoczng od analizy
danych pozyskanych z SEBRr. Autor stownika doszukuje si¢ pochodzenia
wyrazu w tacinskim amygdalum, ktérego zrodia siegaja greki [SEBR, t. 1,
s. 336]. Wedtug Briicknera na przelomie XVI i XVII wieku omawiany lek-
sem cieszyl sie duza popularnoscia, co przejawilo si¢ w powstawaniu licz-
nych frazeologizméw. Przyktady odnotowano miedzy innymi u Reja: prosty
migdat, czyli ‘chtop’, czy u Kochowskiego, u ktorego pojawil si¢ migdat nie-
tupiony okreslajacy btazna [SEBR, t. 1, s. 336].

3 Tamze, s. 166.
3 Tamze, s. 116.
% Tamze, s. 105.
% Tamze, 5. 172.
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W SEBa pierwsze poswiadczenie wyrazu datuje sie na 1419 rok. Ety-
mologii leksemu Bankowski dopatruje si¢ w tacinskim amygdalum lub
w greckim amygdalon. W jego stowniku zamieszczono nastepujaca infor-
macje: ,\Wprost z gr. chyba cs. migdale [ ...]” [SEBA, t. 2,s. 185]. W artyku-
le hastowym nie zostato wyjasnione, dlaczego mimo obecnosci jeru migk-
kiego, w leksemie migdat nie zachowalo si¢ historycznie migkkie /. Nalezy
przywotaé stowa Krystyny Dlugosz-Kurczabowej oraz Stanistawa Dubisza,
ktorzy podkreslaja, ze: ,,b zanikajac pozostawial palatalnos¢ poprzedzajace;
go spdlglosce, przy czym ta palatalnos¢ nie w kazdej pozycji zachowata sie
do dzis”?’.

W SEBR oraz SEBa jako zrédlo wyrazu migdat wskazuje si¢ tacing lub
greke. Bankowski dopuszcza odwotanie do formy staro-cerkiewno-stowian-
skiej, jednak sam nie jest pewien swoich rozwazan. W SEBo nie odnotowa-
no leksemu.

Analize stownikowa rozpoczne od SStp, w ktérym zdefiniowano migdat
jako ‘migdat pospolity, roslina lub jej owoc [...]" [SStp, t. 4, z. 4, 5. 250)].
Przy hasle odnotowano réwniez polaczenia takie, jak: stodki migdat, gorzki
migdat oraz kwasny migdat [ SStp, t. 4, z. 4, s. 251].

W SXVI podano mozliwos¢ innego wariantu fonetycznego mygdat
oraz zanotowano dwie definicje. Pierwsza to: ‘migdatowiec zwyczajny,
drzewo $rédziemnomorskie z rodziny rézowatych o jadalnych nasionach
owocu’ [SXVI, t. 14, s. 148-149], a druga, istotniejsza w kontekscie pracy:
‘Pestka (nasiono) drzewa migdalowca’ [SXV], t. 14, s. 149]. W podanych
znaczeniach nie dokonano klasyfikacji tego produktu, jednak w przywota-
nych dalej kontekstach podejmuje si¢ takg probe. W jednym z przyktadéw
nazwano migdaty orzechami: Orzech/ wszelaki owoc w szczeszujach rostq-
cy jako sq orzechy/ migdaty kasztany/ zotqdZz/ muszkat. Macz 255¢ [SXVI,
t. 14, s. 149]. W kolejnym kontekscie zestawiono je z daktylami (wedtug
Czernieckiego réwniez sa korzeniami): Radbych cig tez w swym domu czcit.
Bo tam mam dosy¢ daktylow/ Fig rozynkow i migdatow BierEz Qv [SXVI,
t. 14, s. 149]. Odnotowano takze cytat, w ktérym nazywa sie omawiany
wyraz korzeniem, ale gtéwnie ze wzgledu na to, ze dzigki takiej klasyfikacji
migdaly stawaly si¢ kosztowniejsze: stawilismy [...] aby jako korzenie |...]
tym sposobem najdrozej byly przedawane i kupowane. [...] SarnStat 274
[SXVI, t. 14, s. 149]. W stowniku zamieszczono informacje o zestawie-

7K. Dtugosz-Kurczabowa, S. Dubisz, Gramatyka historyczna..., s. 97.
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niach gorzkie migdaty i stodkie migdaly, a z podanych kontekstéw wynika,
ze odréznialo sie je na podstawie zastosowania. Te pierwsze stosowane byly
przede wszystkim do lekarstw, a drugie odgrywaty istotna rol¢ w kuchni.
Odnotowano takze zwiazek frazeologiczny prosty migdat z definicja ‘pro-
stak, grubianin’ [SXVI], t. 14, s. 149].

W SL klasyfikuje si¢ migdaly jedynie jako owoce drzewa. W kontekscie,
ktory jednoczesnie pelni funkcje definicji, napisano: Migdaly sq owocami
drzewa nazwanego migdal. Dyk. Med. 4, 295 [SL, t. 2, cz. 2, s. 95]. Dal-
sze cytaty poswiadczaja, ze s to nasiona czesto uzywane w cukiernictwie.
W stowniku zanotowano zwiazek frazeologiczny, ktéry jest uzywany do
dzisiaj — niebieskie migdaly [SL, t. 2, cz. 2,s. 95].

Definicja zamieszczona w SW to: ‘ziarno migdatu kartowego albo po-
spolitego: Migdaty gorzkie, stodkie’ [SW, t. 2, 5. 977]. Migdat bylby w tym
przypadku rozumiany jako nasiono. W dalszej czesci artykulu hastowego
wyrézniono przystowie: Mysle¢ o niebieskich migdatach oraz podano fraze-
ologizm prosty migdat z kwalifikatorem przestarzaty [SW, t. 2,s. 977].

W SDor ponownie sklasyfikowano omawiany wyraz jako nasiono: ‘ja-
dalne nasienie migdala zwyczajnego’. Odnotowano réwniez frazeologizm
niebieskie migdaty [SDor]. W innym stowniku — Wsjp — pojawia si¢ defi-
nicja zblizona do podanej w SDor: ‘jadalne pokryte brazowg tuska i biate
w $rodku nasienie migdata — drzewa’.

Analiza historycznojezykowa leksemu migdat wykazata, ze definicje
sfownikowe nie s3 tozsame z pojmowaniem tego wyrazu przez Czerniec-
kiego. W historycznojezykowych zrédiach leksykograficznych leksem
udokumentowany byl jako owoc, a od SW miescil si¢ w kategorii nasion.
Jeden z kontekstow w SXVTI faktycznie utozsamia migdat z korzeniem,
jednak byto to podyktowane checig sztucznego podniesienia wartosci pro-
duktu przez kupcéw. Podobne wnioski nie pojawily sie¢ w zwiazku z dal-
szg analizg stownikowa. W SXVI zamieszczono tez informacje o rozrdz-
nieniu na dwa typy migdatéw (stodkie i gorzkie), Czerniecki natomiast
w swojej ksigzce nie wspomina o takim podziale. W analizie materiatow
stownikowych mozna wyrézni¢ kilka frazeologizméw. Jednym z nich jest
zapomniany dzisiaj prosty migdat, a kolejnym odnotowany po raz pierwszy
w SL niebieskie migdaty.
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Podsumowanie

Przeprowadzona analiza historycznojezykowa ukazala, jak zmienito
si¢ rozumienie leksemu korzenie. Ten hiperonim poczatkowo obejmowat
bardzo duza grupe¢ nazw roslin uzytkowych, jednak od doby sredniopol-
skiej jego zakres znaczeniowy zaczat si¢ zawezac i obejmowac tylko nazwy
odnoszace si¢ do produktow, ktore wpltywaja na smak potraw. Analiza
wykazata rowniez, ze forma plurale tantum korzenie w znaczeniu ‘przypra-
wy korzennej’ wspolczesnie zanikta. W kolejnej czesci pracy, zawierajacej
analiz¢ czterech wybranych nazw korzeni zaczerpnigtych z Compendium
ferculorum, opisano zmiany jezykowe zachodzace w obre¢bie omawianych
lekseméw: W przypadku wyrazu goZdzik interesujaca okazata si¢ jego ety-
mologia oraz rownolegte funkcjonowanie do poczatkéw XX wieku dwoch
wariantéw fonetycznych. Warto tez zwrdci¢ uwage na polisemicznosé tego
leksemu oraz prébe przyporzadkowania liczby pojedynczej dla znaczenia
odnoszacego sie do rosliny ozdobnej, a liczby mnogiej do leksemu definio-
wanego jako ‘przyprawa’. Nazwa kwiat muszkatotowy to przyklad zesta-
wienia leksykalnego, ktére mimo ze w dobie §redniopolskiej byto szeroko
uzywane, we wspotczesnej polszczyznie zanikto. Podobnie stato si¢ z nazwa
orzech muszkatotowy, ktoéry byl nazwa synonimiczng wobec gatki muszka-
tolowej. Analiza pozwolita na zaobserwowanie w zestawieniach zaniku
cztonu muszkatowy przez zastapienie go cztonem muszkatotowy. Ostatnia
analizowana nazwa — migdal — to w rozumieniu Czernieckiego ‘korzen’.
Jednak analiza materiatu stownikowego wykazata, ze taka klasyfikacja byta
niezwykle rzadka. Wyraz czesciej byt definiowany jako nasiono.

Przeprowadzone badania potwierdzaja, ze przyprawy korzenne byly
znane od czasow staropolskich, a w dobie $redniopolskiej odgrywaty istot-
ng role w wielu przepisach. Z uwagi na ograniczenia formalne artykutu,
analiza obje¢ta zaledwie cztery nazwy przypraw korzennych. W przysztosci
warto bytoby kontynuowaé badania nad zmianami, ktére dokonywaly sie
w nazwach produktéw kuchni §redniopolskie;.
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Spice them up with a root spice.
An historical-linguistic analysis of selected root spices names
from Compendium ferculorum by Stanistaw Czerniecki

The article is focused on the names of selected root spices taken from the oldest
Polish cookbook, which is Compendium ferculorum by Stanistaw Czerniecki. The
paper briefly describes the importance of roots spices in Polish cuisine in the Baroque
era, how the name of root spices was understood by the author of the cookbook
and which products he included in this group. In the following part, four names
of root spices were extracted: goZdziki, gatka muszkatotowa, kwiat muszkatotowy
oraz migdat (cloves, nutmeg, nutmeg flower and almond), and then described on the
basis of information contained in the Compendium ferculorum. This is followed by
a historical and linguistic analysis including considerations of the etymology of the
lexemes mentioned. The work ends with a part in which, on the basis of historical-
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language dictionaries and dictionaries of the Polish language, linguistic changes
(phonetic, semantic and word-formation) occurring over the centuries within the
lexemes mentioned above are traced.

Keywords: Compendium ferculorum, Stanistaw Czerniecki, cookbook, root spices, his-
torical-linguistic analysis

Stowa kluczowe: Compendium ferculorum, Stanistaw Czerniecki, ksiqzka kucharska,
przyprawy korzenne, analiza historycznojezykowa



